
ALMA DE CATTLEYA アルマ・デ・カトレア

注目の女性ワインメーカー「ビビアナ・ゴンザレス・レーヴ」（カトレア＆シェアード・ノーツ）が造るセカンド・ブランド。冷涼産地で造るエレガント・ワイン

 商品写真  商品名 ＡＶＡ タイプ 年 容量（ｍｌ） 希望小売価格 摘要

Sauvignon Blanc Sonoma
ソーヴィニヨン・ブラン　ソノマ Sonoma

Chardonnay Sonoma
シャルドネ　ソノマ Sonoma

Pinot Noir Sonoma
ピノ・ノワール　ソノマ Sonoma

Red Wine （シラー主体）　Sonoma
レッド・ワイン　シラー主体　ソノマ Sonoma

Syrah64%, Merlot 14%, Cabernet Sauvignon22% ソノマ・コースト斜面の3つの畑から。ステンレス・タンク発酵穏やかな抽出に心がける。仏産樽（数年使
い）で熟成18か月。グラスから溢れ出すカシス、ダークチョコレート、黒系ベリーのニュアンスが重なり、かっちりしたタンニンは渋すぎない、明るく若々し
い酸が冷涼地赤ワインの特徴を良く表している。セミハードチーズ、スパイスを効かせた羊肉、煮込んだ肉料理、ラグーソースのパスタが良く合う。

Pinot Noir 100% ラシアン・リヴァー・ヴァレーからと冷涼なソノマ・コーストの畑から、クローン114,116,667,777,Pommard, Calera, Swan, 2Aを複雑にコ
ンビネーションする。仏産樽（数年使い）で熟成8か月。芳醇なプラム、ブラックチェリー、アジアン・スパイスがグラスの中から立ちあがる。味わいは
ジューシーで、ピュアなレッドベリーとチェリーがぎゅっと詰まり、口当たりはビロードのように柔らかく心地よいタンニンがまとまっている。シャルキト
リ、サーモン、青み魚のグリル、赤味の肉のステーキ、トマトソースパスタと良く合う。

赤 2019 750 ¥5,500
DIAMコルク使用

Chardonnay 100% ラシアン・リヴァー・ヴァレーからウエスト・ソノマ・コーストまでの3つの畑から、クローン4, 95 , Old Wenteを使う。仏産樽（数年使
い）で発酵・熟成8か月。緑がかったレモン色と麦わら色の若々しい色調を持ち、さわやかな洋ナシ、ライムの皮、梨、すいかづらの香りが満載。蜜がたっぷ
り入ったリンゴ、レモンクリームパイのニュアンスが味わいを引き立て、生き生きとした酸味と塩味のミネラル感などの複雑な後味が印象的。味わいの濃い野
菜のグリル、コーン、かぼちゃのスープ、スパイスを効かせた甲殻類やチキン、リゾットやグラタンと良く合う。

赤 2021 750 ¥6,000
DIAMコルク使用

DIAMコルク使用

Sauvignon Blanc 100% 冷涼なソノマ・コーストの5つの畑から、クローン１とムスケ・クローンを使う。仏産樽（数年使い）で発酵・熟成6か月。パッション
フルーツ、グアバ、グレープフルーツ、砕いた岩の様な微妙なニュアンスが香り高く、驚くほどフレッシュでピュアなアロマが口中に広がる。若々しくこくの
豊かな味わい。数年使いの樽熟成が品種の個性を鮮明に際立たせ、爽快な酸味と美しく調和する。水牛のチーズ、ハーブが効いたチーズ、オイル・サーディン
やシンプルなソースの魚やチキンのグリル、スパイスが効いたエスニックやメキシカンと良く合う。

白 2021 750 ¥5,500
DIAMコルク使用

コロンビア出身、ボルドー、ブルゴーニュで修行し、カリフルニアに腰を据える。老舗パルメイヤーがソノマで
立ち上げたプレミアム・シャルドネ＆ピノ・ノワールのブランド「ウェイフェアラー」に栽培、醸造面で関り、
2015年サンフランシスコ・クロニクル紙が選ぶワインメーカー・オブ・ジ・イヤーを受賞。現在は2012年より
造っていた自身のブランド「カトレア」に専念し、そのセカンド・ブランドとしてアルマ（魂）デ・カトレア
（コロンビアの国花）を立ち上げ、ソノマを中心とした冷涼産地からエレガント・ワインを目指す。2022年度ワ
イン・スペクテイター誌TOP100の２８位にソーヴィニヨン・ブランが選出され大注目を浴びる。

白 2022 750 ¥4,800
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